WINE AND FOOD: EATALY SCHOOL
SCUOLA DI ENOGASTRONOMIA DI EATALY

AZ2UT, D42V ERODER

DIRETTORE : PROF. SHIGERU HAYASHI
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Serate con I vini Italiani, presentazione e degustazione di 3vini accompagnati da piccoli assaggi a tema.

Orario deicorsi: dalle19:00 alle 20:00

 AZITIA DL 19:00~20:00 (6057)
TADOBALEAR GREYV AL 77—~ I > TeNAEOREDHY,

CODICE DATE CORSO PREZZO
FiAa—F  FHE a—2A # H

WTO006 2/24(%) Il piacere di conoscere l’abbinamento di vini rossi e formaggi stagionati

RUA » ERRTF — X 23 L 5,000
WTO007 3/3(K) Il piacere di conoscere I’abbinamento di vini dolci e dolci italiani

HROUA 42T Dolcem LT 5,000
WTO008 3/10()k) Ilpiacerediconoscerel’abbinamento divini e oli di oliva

TALEF V=T FANOREE RS 5,000
WTO009 3/17()k) Tlpiacerediconoscerel’abbinamento divini e pizze napoletane

REFRIE Y BT 2T 5,000
WTO010 3/24(Yk) Ilpiacerediconoscerel’abbinamento divini e salse di pomodoro

FhY —=RITEITA L 5,000

WTO011 3/31(0k) Ilpiacere diconoscerel’abbinamento di grandi spumanti e prosciutti
HENDERT o TR BT LT 5,000
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